TAKE AWAY

GRYTER

Boeuf Bourguignon 299,-

Klassisk fransk radvinsgryte servert med asparges
velg mellom ris, potetmos eller bakt poteter

CogauVin 279,

“hane i vin" fransk gryte servert asparges
velg mellom ris, potetmos eller bakt poteter

Biff Stroganoff 289,

Gryte laget pd biffkjatt, sopp, lak og creme fraiche
velg mellom ris, potetmos eller bakt poteter

Vilt gryte 299,-
Laget pa tilgjengelig viltkjatt som hjort, elg eller
reinsdyr. kremet med rotgrannsaker, sopp, lok og

rosenkal.
velg mellom ris, potetmos eller bakt poteter

SUPPER

Skogsoppsuppe 179,
kremet soppsuppe med remme, tyttebeer og brad

0,5 suppe pr pers

brad og smer sendes med

Gulasj suppe 199,-

Ungarsk suppe med biff, paprika og potet
0,5 | suppe pr pers
brad og smar sendes med

Kal suppe 189,-
Suppe Rokt pd svineknoker, erter og rotgrannsaker.
0,51 supper pr pers

bred, smor og tyttebaer sendes med

BETINGELSER

Menyene md bestilles minimum 3 dager i forveien

RACLETTE

@nsker du raclette kveld hiemme leier vi gjerne ut
raclettejern.

Ost 595,- pr kg ( ma kjgpe halvt hjul ) ca 3 kg

Leie raclettejern 350,- pr dagn

Raclette tilbeher 275, pr pers
Tomatsalat med radlgk og basilikum
Saltbakte poteter

Parmaskinke (50 gr per pers)
salat, artiskokker, pepperoni, oliven, sennep,
aioli og landebrad.

MENYER

Vikan lage alt fra 2-10 retters menyer
Ta kontakt sa ordner vi noe

FORSLAGPA 3 RETTER

AT1
KAMSKJELL

RN
KARK

REINSDYRPLOMME

CREME BRULEE
675,

ALT2
CARPACCIO AV ELG

KVEITE

NRUOSTPARFAIT
655,

Avbestillinger eller avvik ma skje minst 48 timer i forveien, ellers vil fullt belp bli krevd.

Vi kan veere behjelpelig med levering ved kapasitet.

Leveringskostnader :
Vestsiden 200 - 350,-
Varden 200 - 350,-
Har dessverre ikke mulighet til 3 levere pd pstsiden



